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Pije jo Alkoolike
Norme Cmimi
1. Ujé pa gaz 0.251./0.33 1. 50/60 den.
2. Ujé pa gaz 0.75 1. 90/100 den.
B.lJje e gaz 0.251.  50/60 den.
4. Ujé me gaz 0.751. 90/100 den.
5

. L'g':n%l dredhezash / boronicé / portokalli / 0.21. 80 den.
pjeshke /molle / gershi / multivitamin

6. Léng 1 shrtydhur 1 freskét 0.25 1. J00S
7. Koktel natyrore e manave 0.25 1. 100 den.

Ferré, luleshtrydhe, mjedér, boronicé

8. Cedevita 0.251, 70 den.
9. Koka Kollg 0.251; 70 den.
10. Koka Kollé Zero 0.251. 70 den.
11. Fanta 0.25L 70 den.
12. Fanta Shokata 0.254 70 den.
. Shveps Biter Lemon 0.251. 70 den.

. Shveps Tangeriné 0.251. rin

. Shveps Tonic 0.25 L 70 den.
. Sprajt 0.25.1. 70 den.
. Red bull 0251 200 den
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Dije t& Ngrohta

Cmimi

. Kafe e shtépisé 70 den.
. Espresso 40 den.
. Makijato e voggl 50 den.
. Makijato e madhe 60 den.
. Kapugino 70 den.
. Cokollate e nxehté 80 den.
. Nes kafe 80 den.
.Caj 50 den.
. Salep 80 den.
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Norme  Cmimi

. Raki e verdhé / bardhé 0.041. 70 den.

. Raki e verdhé Antika 5 0.04 1. 70 dory

. Rakija "Manastiri 1 Markut" 0.04 1 80 den.

. Raki mjalti 0.04 1. T0 den

. Raki gershine 0.041 70 den.

. Raki boronicé 0.04 1. 70 den.

. Orahovac 0.041. 70 den.

8. Asharo 0.04 1. 70 gen.
9. Jegermajster 0.04 1. 120 den.
10. Rum Badell 0.04 1. 70 den.
11. Bejlis 0.06 1. 250 3.
12. Martini 0.06 1. 120 den.
13. Pelinkovac 0.041. 670 den.
14. Karllajnc 0.041 -~ 250 gen
15. Mastikeé 0.04 1. 70 den.
16. Uzo Filipos 0.04 1. 70 den.
17. Uzo Pllumari 0.04 1. 100 den.
18. Konjak 0.04 L 0aa.
19. Kurvoazie 0.04 1. 180 den.
20. Shtok 0.04 1 80 den.
21. Votké Vigor 0.04 1. 70 den.
22. Votké Smirnov (e arrté) 0.04 1. 80 den.
23. Votké Smirnov (e kuge) 0.041. 80 den.
24. Svarog Votkeé 0.041. 80 den.
25. Xhin Saks 0.04 L 70 den.
26. Ballantajn 0.04 1. 12805
27. Xhoni Voker - (e kuge) 0.041. 120 den.
28. Xhoni Voker - (e zezé) 0.041 200 den.
29. Makers Mark 0.041.  20Q4en.
30. Tichars 0.04 1. 100 den.
31. Xhek Danaiells 0.04 1. 180 den.
32. Xhejmison 0.04 L. 120 den.
33. XH&B 0.041 150 den.
0.04 L 120 sen.
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DBirrat

Norme Cmimi

. Skopsko 0.331.  80den.
. Skopsko Smooth 0331~ 80den.
. Skopsko Radler 0.331.  80den.
. Skopsko Temno 0331 _804en
. Skopsko Smooth 05L  90den
. Lashko 051 90den
. Skopsko 0.5L:  90den
. Hajneken 033 L6820 =
. Amstel 0.5L  120den.
10. Apple Bandit 0.331.  120den
11. Strongbow 0331 S 1208
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Verérat
Veréra “Sopoti’

Veréra e Bardhé Norme
1. Godiva Kuve bardhé 0.11
2. Godiva Kuve bardhé 03 1L
3. Rajnski Rizling 0.7 L
4, Shardone 0.7k
5. Temjaniké 7L
6. Pinot Grigio 0.7 L
7. Shardone Barik 071

8. Rozé 0.7 L

Veréra e Kuge

9. Godiva Kuve e thaté e kuqge
10. Godiva Kuve e thaté e kuqge
11. Fruta Veréra manaferré

12. Fruta Veréra maliné

13. Pino Noar - Mistica

14. Vranec

15. Kaberne Sovinjon

16. Pinot Noir Alur

17. Merlo

18. Kaberne Sovinjon - Rezerva
19. Grand Rezerva Kaberne Sovinjon

Cmimi
100 den.
200 den.
500 den.
650 den.
750 den.
800 den.
2200 den.

600 den.

100 den.
200 den.
500 den.
500 den.
650 den.
650 den.
750 den.
1250 den.
1250 den.
1650 den.
5000 den.
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Salatat

Norme Cmimi

1. Sezonale / Sallaté e freskét 600 gr. 140 den.

Lakér, krastavec, karota, ullinj, magdanos, domate, vaj ulliri

2. Panxhar me farat 300 gr. 140 den.

Panxhar, farat, vaj ulliri

3-Salate bariu 800 gr. 240 den.

Domate, kastravec, proshute pule, kackaval, gepé, djath speca
4. Taratur me hudhér 250 gr. 100 den.
5. Turshi 140 den.
6. Lakér Turshi 100 deut

7. Speca mbushur me kos, djathé, gjizé 180 den.
Speca, djathé, Kos, Gjizé

Prodhimet qé mund té shkaktojné alergji ose mostolerim:

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré * Vezét dhe prodhimet prej vezéve ¢ Peshqit dhe prodhimet prej peshku.

Qumshti dhe prodhimet prej qumshti ¢ Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fistiké * Senf dhe prodhimet prej senfi.
« Susam dhe prodhimet me susam.
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Déras "Korab Térnicé”

Norme  Cmimi

1. Produkte qumshti 600 den.
- Kajmak 100 gr.
- Kos 1 kollut 200 gr.
- Djathé dhensh 100 gr.
- Djath 1 forté 100 gr.
- Kashkaval 50 gr.
- Kashkaval me eréza 50 gr.

2. Rekanska déras 660 den.

- Pite me djathé

- Pite reké tre lloje

- Kagamak

- Kos prej dhensh, dhie

3. Dérras Meraku

- Buké ne furré

- Pérzierje specave dhe hurre

- Pingjur 100 gr.
- Djathé dhensa 100 gr.
- Suxhuk vigi 100 gr.
- Proshuté vici 100 gr.
- Kaymak 60 gr.
- Kackavall dhensh 100 gr.

4. Déras e ngroht Axhina Reka
- Kackavall 1 prezier i férguar 100 gr.
- Djath 1 forté né skaré 100 gr.
- Képurdha té freskéta 200 gr.
- Piroska ( sallama, kastravec, kashkaval ) 300 gr.
- Pingjur 100 gr.
. - Gishta pule 200 gr.

Prodhimet gé¢ mund té shkaktojné alergjt ose mostolerim:

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré ¢ Vezét dhe prodhimet prej vezéve * Peshqit dhe prodhimet prej peshku.
Qumshti dhe prodhimet prej qumshti * Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fistiké * Senf dhe prodhimet prej senfi.
Susam dhe prodhimet me susam.
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Dasta

Cmimi

1. Buké gruri 30 den.
Miell gruri, krypé, majé buke.

. Pite me mish 100

Mish wvigi 1 bluar, biber i zi, miell i bardhé gruri, krypé, qepé,
majé buke, vaj luledielli.

. Lepinje té vogla me susam 50 den.

Miell gruri, krypé, majé buke. susam.

. Lepinja me ullinjé dhe magdanos 80 den.
Miell i1 bardhé gruri, ullinjé, magdanos, krypé, majé buke.

. Pite me djathé 90 den.
Miell 1 bardhé gruri, djath, krypé, vaj luledielli, majé buke.

. Burek reke tradicional 90 den.
Miell té bardhg, gruri, djathé / spinaq / lakér / kungull, krypé,
vaj, majé buke.

. Fli Térnice / te pjekura / gjomzele 90 den.

Miell i bardhé gruri, miell misri, gjalpé, vezé, qumsht.

. Furnarinki 150 aees
Miell, krypé, majé buke, susam, vezé, kashkaval, origano,
majdanoz 1 thaté, trumzeé.

. Furnarinki me mish vici 1 bluar 150 den.
Miell, krypé, majé buke, susam, vezé, kashkaval, origano,
majdanoz 1 thaté, trumzé.

Prodhimet qé mund té shkaktojné alergji ose mostolerim:

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré ¢ Vezét dhe prodhimet prej vezéve * Peshqit dhe prodhimet prej peshku.
Qumshti dhe prodhimet prej qumshti * Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fisttké * Senfdhe prodhimet prej senfi.
Susam dhe prodhimet me susam.
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Darahaje

Norme

1. Kacamak me kos

2

Miell misri, gjalpé, krypé, kos.

Pita me kos

3. Kos / Jogurt " Korab Térnicé "

. Dele djath "Korab Térnicé"
. Kackaval dhensh "Korab Térnice"

. Djath 1 forté lopé "Korab Térnicé"

. Kackavall me eréza

. Djath 1 sforcuar

Djath, kos, gjizé.

. Gjizé me vezé dhe spec

10.

Gjizé, vezé, speca, krypé, vaj ulliri.

Pomfrit

Iil., Képurdha Dhelpre / Porcini / Champignon / Bukovka 200 gr.

12;
13.
14.
A

Kérpurdha, vaj luledielli, krypé.
Speca djegés / Speca
Pingjur

Kackavall 1 prezier 1 férguar

Djath 1 forte 1 férguar

Prodhimet qé mund té shkaktojné alergji ose mostolerim:

Cmimi

180 den.

150 den.
60 den.
80 den.
70 den.

120 den.
70 den.

150 den.

180 den.

100 den.
200 den.

30 den.
80 den.
100 den.
100 den.

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré * Vezét dhe prodhimet prej vezéve * Peshqit dhe prodhimet prej peshku.

Qumshti dhe prodhimet prej qumshti ¢ Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fistiké ¢ Senf dhe prodhimet prej senfi.

Susam dhe prodhimet me susam.
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Ushgim Kryesoré

Norme  Cmimi

. Mish gengsi 1 pjekur "Korab Térnicé" 1kg. 1450 den
Mish genjgji, vegeté, biber 1 zi, krypé.

. Mish keci 1 pjekur "Korab Térnicg" lkg. 1450 den.

Mish keci, ruzmarin, vegeté, biber 1 zi, krypé.

. Mish vici 1 pjekur "Korab Térnicg" 200 gr. 390 den.

Mish vici, ruzmarin, vegeté, biber 1 zi, krypé.

. Trofté Lumi 1 ke. 900 den.
Trofté lumi, krypé.

. Pleskavica e mbushur 400 er. 260 Gen

Mish vigi, kagkavall, mish lope i thaté, krastavec kosi, kepéurdha

. Pleskavicé Térnicé 250 er. 180 den.
Mish vigi, speca thaté, biber 1 zi, gepé, krypé.

7. Stek e mbushur 300 gr. 260 den.

Mish pule, proshuté vigi, djath kackaval

. Stek Pule me sos té bardhé 250 gr. 220 der
Mish pule, proshuté vigi, djath kackaval

9. Mish vici né skaré 200 gr. . 390 den.
Mish vigi, krypé.

10. Mish vi¢t me pras dhe spec 1 thaté 200gr. 390 den.

Mish wvigi, pras, spec 1 thaté.

. Mél¢i vigi / Qengji 250 gr. 180 den.
Meélgi lope / gengji, krypé, vaj luledielli, hudhra, magdanos.

. Biftek medalion vici 200 gr. 800 den.

. Tavé e Térnicés 250 gr. 290 6.0,
Mish vigi, mish pule, képurdha, qepé, karota, spec 1 thaté, krypé, biber 1 zi, vegeté.

Prodhimet g¢ mund t€ shkaktojné alergji ose mostolerim:

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré * Vezét dhe prodhimet prej vezéve * Peshqit dhe prodhimet prej peshku.
Qumshti dhe prodhimet prej qumshti * Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fistiké * Senf dhe prodhimet prej senfi.
Susam dhe prodhimet me susam.
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Desefto

Norme Cmimi

1. Pallacinka me mjalté "Korab Térnicé" dhe arra 120 den.

2. Pallaginka me krem, plazma te bluajtura 120 den.
dhe banane

3. Desert tradicional 90 den.
4. Fruta sezonale 90 den.
5. Torte 100 den.
6. Mjalté "Korab Térnicé" 50 e

7. Akullore me kavanoz Marvik 90 den.

- Cokollaté de luks
- Vanilje de luks

- Karamel

- Fruta

Prodhimet q¢ mund té shkaktojné alergji ose mostolerim:

Drithérat: gruri, misri, thekér, térshéré * Vezét dhe prodhimet prej vezéve * Peshqit dhe prodhimet prej peshku.
Qumshti dhe prodhimet prej qumshti * Fruta té forta: bajame, arra, lajthi, fistiké * Senf dhe prodhimet prej senfi.
Susam dhe prodhimet me susam.







